
— Apérovorschläge 



— Apéro «Piz Campatsch»

Puschlaver Rohschinken

Höhlengereifter Gruyere

Geröstete Nüsse

Oliven

Hausgemachte herzhafte Wähe

Bresaola - Alpkäselasagne

CHF 15.- 

— Apéro «Könz»

Rindstatar und Forellentatar auf Nussbrotchips

Verschiedene Trockenfleisch- und Schinkenspezialitäten von der Berkel

Kurz gebeizte Lachforelle vom Sattel mit Frutiger Kaviar

Steinerdäpfel mit Kräuteraioli

Canapees mit verschiedenen Käsespezialitäten 

CHF 25.- 



— Apéro «GuardaVal»

Kalt Gemüsesticks mit Kräuteraioli

Tatar von der hausgebeizten Lachsforelle im Crepemantel

Geschnittenes Engadiner Black Angus, klassisch mariniert mit Brotchips

Erdäpfelsalat mit Lauch und gebackenem Tschliner Ziegenkäse

Live Verschiedene Engadiner und Veltliner Trockenfleischspezialitäten und Bergkäse  
von der Berkel vor den Augen Ihrer Gäste aufgeschnitten, serviert mit  
hausgebackenen Broten

Warm Geschmortes Kalbskopfbäckchen mit Lauchpüree

Sentner Landei mit Trüffel und Cremespinat

Gebackene Flusskrebsbällchen mit Tomatenkonfi 

Diese Speisen werden als Flying Buffet serviert.

CHF 35.- 

Unsere Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt. Stand | 01.2026 


