
 

 

Speisekarte 
 

 

หรหูรา  จัดจา้น  รสชาตไิทยดัง้เดมิ 

Modern, spicy & traditional Thai Food 

 

 

 

 

 

 



 

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.                                                                 Die Erläuterung der Buchstaben  zu den Allergenen finden sie am Ende unserer Speisekarte. 

Deklaration über die Herkunft 

unseren Lebensmittel 

 

Fleisch - Herkunftsländer:  

 

Rind:  Schweiz 

Poulet:  Schweiz  

Schweinefleisch:  Schweiz 

Ente: Thailand* 

*Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt worden 

sein.  Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 
 

Fisch - Herkunftsländer:  
 

Fisch:             Lachs - Atlantischer Zuchtlachs Faröer Inseln 

                      Rotbarsch – Nordostatlantik / FAO27 Island 

                      Catfisch - Nordostatlantik / FAO-Gebiet Nr. 27 

Krustentiere: Jakobsmuscheln – Nordatlantik FAO21 USA 

                      Blacktiger Crevetten und Calamaris  

                      Aquakultur - Vietnam aus nachhaltiger Zucht,  

                      zertifiziert durch „Friends of the sea“, 

                      „ASC“ und „MSC“ 
 

Unsere Lieferanten: 
 

Rossi Venzi Scuol GR / Valentin Trans Gourmet aus Pontresina GR 

Asiatische Spezialitäten von Asia Company SA - Münchenstein BL 

Valentin Wein unser Weinlieferant aus dem Engadin GR  

Allergeninfo: 

 

 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte  

Informationen über mögliche Allergene  

in den einzelnen Gerichten mit den 

Allergenbuchstaben und der Liste  

am Ende der Speisekarte. 

 
Bei Fragen oder Wünschen wenden Sie  

sich an unsere Servicemitarbeiter.  
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Vorspeisen 

 

1 ปอเป๊ียะทอด  Por pia tord   

Golden frittierte Frühlingsrollen gefüllt mit Glasnudeln 17.50 

und Gemüse    

A,F,L,N 

 

2 ขนมปังหนา้หม ู Khanom pung nha mooh 

Frittiertes Schweinehackfleisch auf Toast    17.50 

A,C,F,N 

 

3 ไกส่ะเตะ๊  Gai satay 

Pouletfleischspiesschen mit gerösteter Erdnusssauce 18.00 

E,F 

 

11 น ้าไทย Nam Thai 

Nam Thai „Best of Starter“  41.00 

Vorspeisen- Variation ab zwei Personen 

Wahlweise mit Papayasalat oder Tom kha gai (Suppe) 

A,C,E,F,L,N 

 

 

 

 würzig 

 scharf  

 sehr scharf (auf Wunsch) 

 

 

Salate 

 

4 สม้ต าไทย  Som tam thai  
Scharfer Salat von grüner Papaya mit Gambas 21.50 

an Limetten-Chili-Dressing und Erdnüssen 

B,E 

 

6 พล่ากุง้ Plah Goong  

Pochierte Gambas mit pikanter Limettensalsa,  23.00 

Zitronengras, roten Zwiebeln und Koriander 

B,E,L,R 

 
 

 

Suppen 
 

 

7 ตม้ย ากุง้  Tom yam goong  

Scharfe, traditionelle saure Suppe mit Gambas, 16.00 

Pilzen, Zitronengras, Kaffirblätter und Limettensaft 

B als Hauptgang  33.00 
 

als 

8 ตม้ขา่ไก ่ Tom kha Gai  

Kokosmilchsuppe mit Poulet, Pilzen, 16.00 

Zitronengras, Kaffirblätter und Limettensaft 

 als Hauptgang  29.00 

 
 

  

 

 

7 und 8 Vegetarisch mit Gemüse und Tofu   12.50

 als Hauptgang  21.00 
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Hauptgänge  Fleisch 

 

 

21 เนือ้ผัดกะเพรา  Nuea phad gra praw  
Im Wok gebratene Rindfleischstreifen 36.00 

mit Bambus, Basilikum und Chili 

A,F  

 

22 ไกผ่ัดขงิ Gai phad king  

Im Wok gebratene Pouletstreifen 34.00 

mit Ingwer, Karotten und Zwiebel 

A,F,N 

 

23 ไกผ่ัดเม็ดมะมว่ง  Gai phad med ma muang  
Im Wok gebratenes Poulet mit Cashewnüssen,  

Zwiebeln, Peperoni 34.00 

A,E,F,N 

 

24 ไกผ่ัดเปรีย้วหวาน  Gai phad priew warn 
Im Wok gebratenes Poulet in süss-sauer Sauce  34.00 

mit Ananas, Zwiebeln, Tomaten und Peperoni 

A,F,N 

 
 

 

Hauptgänge  Fisch 
 

 

27 พะแนง  Panang Salmon  
Gebratenes Lachsfilet mit Panang Curry, Broccoli 32.00 

Chili, Kaffirblätter( Limettenblätter) 

D,E,F  

 

29 ผัดกะเพราทะเล  Phad gra praow talay  

Im Wok gebratene Meeresfrüchte  38.50 

mit Basilikum und Chili 

A,B,E,F,R  

 

 

 

 

 

 

 
Zu allen unseren Hauptgerichten servieren wir Jasminreis, 

oder gebratener Reis gegen Aufpreis von CHF 4.00  

oder mit thailändischem Fladenbrot CHF 5.00 

Zusatzteller Aufpreis CHF 3.50 
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Curry  

 

30 แกงเขยีวหวานเนือ้ Gaeng kheaw whan nuea  
Scharfes, grünes Curry in Kokosmilch  36.50 

mit Rindfleisch und Basilikum 
  

31 แกงเขยีวหวานไก ่ Gaeng kheaw whan gai  
Scharfes, grünes Curry in Kokosmilch  34.50 

mit Poulet und Basilikum 
  

32 แกงเขยีวหวานกุง้  Gaeng kheaw whan goong  
Scharfes, grünes Curry in Kokosmilch  35.50 

mit Gambas und Basilikum 

B 
  

33 แกงเผ็ดเนือ้  Gaeng dang nuea  
Scharfes, rotes Curry in Kokosmilch  36.50 

mit Rindfleisch und Basilikum 

 

34 แกงเผ็ดไก ่ Gaeng dang gai  
Scharfes, rotes Curry in Kokosmilch  34.50 

mit Poulet und Basilikum 

 

 
Zu allen unseren Hauptgerichten servieren wir Jasminreis, 

oder gebratener Reis gegen Aufpreis von CHF 4.00  

oder mit thailändischem Fladenbrot CHF 5.00 

Zusatzteller Aufpreis CHF 3.50 
 

(Gambas=Krevetten)

 

35 แกงเผ็ดเป็ดยา่ง  Gaeng dang ped  

Scharfes, rotes Curry in Kokosmilch  38.00 

mit gebratener Ente und Ananas 

F 
 

36 แกงเผ็ดกุง้  Gaeng dang goong  

Scharfes, rotes Curry in Kokosmilch  35.50 

mit Gambas und Basilikum 

B 

 

Panang Curry  

(auf Erdnussbutter-basis) 
 

37 พะแนงไก ่Panang gai  
Panang Curry mit Poulet, Chili, Kaffirblätter 36.50 

Kokosmilch 

E 
 

38 พะแนงเป็ด Panang ped  
Panang Curry mit Ente, Chili, Kaffirblätter 39.00 

Kokosmilch 

E,F 
 

39 พะแนงเนือ้ Panang nuea  
Panang Curry mit Rindfleisch, Chili, Kaffirblätter 38.00 

Kokosmilch 

E  
 

( Kaffirblätter = Limettenblätter ) 
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Reis & Nudeln 

 

40 ขา้วผัดไก ่ Khao phad gai 

Gebratener Reis mit Poulet, Eiern, Zwiebeln 32.00 

und Tomaten 

A,C,F 

 

41 ขา้วผัดกุง้  Khao phad goong 

Gebratener Reis mit Gambas, Eiern, Zwiebeln 33.00 

und Tomaten 

A,B,C,F 

 

42 ผัดไทย  Phad thai  

Im Wok gebratene Nudeln mit Gambas, roten Zwiebeln, 35.50 

Eiern und Tamarindensauce(Klassisch) 

A,B,C,E,F 

 mit Poulet   34.50 
 

 mit Rind   36.50 
 

 Vegetarisch   27.50 
 

43 สกุีแ้หง้  Suki  
Glasnudeln mit Gemüse, Ei, Ingwer und Sojasauce, Chili  27.50 

A,B,C,F,L,N 

 mit Poulet   34.50 
 

 mit Gambas   35.50 
 

 mit Rind   36.50 

Grill 

 

44 ไกย่า่งขมิน้  Gai yang kha min 

Gegrilltes Poulet mit Gemüse und Chilisauce 34.50 

F,G 

 

 

45 ปลาแดงทอด Plah yang yam-mamung 

Gegrillte Rotbarschfilets mit Gemüse 31.50 

und Mango-Zwiebel-Limettensauce 

F 

 

 
 
 
 

 
 
 

 
 

Zu allen unseren Hauptgerichten servieren wir Jasminreis,  

oder gebratener Reis gegen Aufpreis von CHF 4.00  

oder mit thailändischem Fladenbrot CHF 5.00 

Zusatzteller Aufpreis CHF 3.50 

 

(Gambas=Krevetten)
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Vegetarische Gerichte 

 

47 ผัดผักรวม  Pad pak ruam 

Im Wok gebratenes Gemüse an Sojasauce 26.50 

A,F 

48 เตา้หูผ้ัดเปรีย้วหวาน  tao - hoo phad priew wan 

Im Wok gebratenes Tofu in süss-sauer Sauce 29.50 

mit Ananas, Zwiebeln, Tomaten und Peperoni  

F 

 

49 ขา้วผัดผัก  khao phad pak ruam 

Im Wok gebratener Reis mit Gemüse und Eiern 26.50 

A,C 

 

50 แกงเขยีวหวานผัก  Gaeng kheaw whan pak  

Scharfes, grünes Curry mit Gemüse und Tofu 28.50 

 
 

 

51 แกงเผ็ดผัก Gaeng dang pak  

Scharfes, rotes Curry mit Gemüse und Tofu 28.50 

 

 

 

 

Zu allen unseren Hauptgerichten servieren wir Jasminreis, 

oder gebratener Reis gegen Aufpreis von CHF 4.00  

oder mit thailändischem Fladenbrot CHF 5.00 

Zusatzteller Aufpreis CHF 3.50

Desserts 

 

52 สบัปะรดราดน ้าผึง้ Sabparod rad nampung 

Frische Ananas mit Zitronensorbet und Honig 11.00 

 
 

53 กลว้ยหอมคาลาเมล Gluay hom caramel 

Karamellisierte Banane mit Passionsfrucht 15.50 

und Vanille Glace 

C,E,G 

 

54 ไอศกรมีทอด  Ice cream tord 

Frittiertes Eis 11.00 

A,C,E,G 
 

 

55 เงาะยัดไสส้บัปะรดลอยแกว้   
Ngoa-yat-sai-sapparod 
Rambutan(Litchi) gefüllt mit Ananas und Vanille Glace 14.00 

G 
 

 

Möchten Sie zu Ihrem Dessert noch eine Kugel Glace?  

CHF 3.50  

 
 

  THAILÄNDISCHER RUM 
 

Sang Som  40 %    4 cl    10.00 
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Die 14 Allergene 

Allergeninformation gemäss Codex-Empfehlung 

 

 


